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TANT PAR RIDI

Y Aanlicenziat dal so lavor
—  Barbe Nadal parce che lu an

V4

} f cjapat... cu lis mans tal sac.

Te prime pontade di
“Maman!” - lade in
onde ai 23 di Dicembar

www.ilfriuli.it

BARBE NADAL

AL PASSE

Come ogni an, ai 24
di Dicembar ducj a
durmi adore, prime
de miezegnot, par
lassa il timp a Barbe
Nadal di passa par
cjase a puarta i siei
regaluts e par bevisi
cun calme la sgnapute
che Roberto e Mauro
ilassavin simpri sot dal arbul. E

dal 2016 - al e passata
cjatami te cjasute un
dai cjantautors plui
cognosslits e preseats
in Fritl, ven a stai
Dario Zampa che in
ché pontade al faseve la
partdi gno Nono Dario.
Aljere di tant timp che
lu spietavi e, cuant che
al e rivat, o vin cjantat
a dos vos une des sos
primis cjancons dal
titul “Nadal”, che si pues
cjatale tal so cd “Effe...
come Fritil”.

Fruts, al torne Maman! cuntune gnove stagjon...

Us din apontament a Zenar
cun tantis sorpresis! su

Gnove stagjon!

Prime pontade
vinars ai 12 di Zenar dal 2018
aes 17.45

Odor di fieste, odor di pds
Sune une musiche e dut al tas
E ancje il plui trist se al passe par chi
Seal sa divé un ciir lui si ferme a sinti

Rit. Bon Nadal tal nestri picul
Al nono vecjo e al frut sul nicul
Bon Naddal tal nestri ciir
E a la sperance che mai no miir

g, - I
NADAL (Dario Zampa)

La passarute e a cjolt in afit

Bon Naddl tal nestri ctir

LU SAVEVISO CHE...?

B Ae vilie di Nadal une vo[te ‘si impia\_le"tal
fogolar un grant ¢coc clamat “Il Nadalin®.

Il coc, puartat dongje a Ngvgmb_ar oa |
Dicembar al vignive puartat in cjase da

pari, compagnat di dute la _famee. | ffuts_a
puartavin cjandelis, al vigmv-e_beqedn ein o
fin impiat; il so fuc al veve di jessi mantignu
fintremai a Cjadalan. Dajur de |e|en9e,

al jere pe Madone parce che e podes

suia i panzits dal Divin Bambin.

Pagjinis curadis di Daria Miani
Consulence linguistiche de ARLeF

Il nit de cisile par sedi a sotet
E si é gjavade la plume plui biele
Par metiil Frutin, i pastors e la stele

Rit. Bon Naddl tal nestri picul
Al nono vecjo e al frut sul nicul

E a la sperance che mai no miir

ARLCF
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jere miezegnot e un cuart cuant che
Barbe Nadal al jere rivat di corse,
butantsi dentri dal cjamin. Al jere
bravonon a passa cence fasi sinti di
nissun; Vigji si invezit, Vigji al veve
une uldide une vore fine e sigtir
che lu veve sint{it a passa. In cuatri
e cuatrivot, de cjamare, al veve fate
une corse fin tal tinel: al voleve
propit cognossilu, chest sior cu la
barbe lungje e il vistit ros! Ma,
tant svelt che al e, Barbe Nadal
al jere bielza scjampat vie e, sot
... dalarbul, al veve poiat tancj
| regaluts par ducj, ancje par
Daria, si ben che te letare i
ves scrit che nol coventave
nuie par jé. Al devi jessi
propit un bon om, chel
siorut cu la barbe blancje e
il vistit ros!

(Alva indenant...)

yAI[H

Cjale ben cheste imagjin...

Daspo vé cjalade cun atenzion la
imagjin dal Logo di Maman!
complete ché altre metat dal dissen

AGJENZIE
REGJONAL
PE LENGHE
FURLANE
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IL NADALIN DOLG

Par prepara il Nadalin
'V dolg o vés dibisugne di:
PE PASTE BISCOT:

o 140 grams di zucar P
e 100 grams di fgnne 00
o 10 grams di mil A
e 5 ifsmedis ’
o Une picade di sa! N
o Une bachetute di vanilie ,
PE CREME “GANACHE" N
© 300 grams di sbrume licuide

e 300 grams di cjocolate fondente

PAR DECORA dont

Cjocolate fondente N o
K/Ii #acomandi, prime di scomenca: lavaitsi
simpri lis mans; metét lis ma_qe_ms tes m§n|s,
un grumal intor par no sporcjasl, un cjapie
di cogo par no pierdi cjavei inte pignate,

passags. *
S@so pronts? Alore scomencin!

blancs dal Of dai ros.

che a deventin sbrumas.

Zontait la farine tamesade.

suntune grande tecje.

cu la pelicule.
PE CREME “GANACHE”

Deborah Crapiz & Doriand Alessio
€epbo

— %

Deborah Crapiz & Doriana Alessio, “storiUtis - GjatUT e Nadal”, KAPPA VU didatiche.

Met a puest dutis lis tessaris inte gridele chi sote
scuvierg ce che al salte ftir!

¢ fasétsi simpri juda di un grant pa

Par prepara la paste biscot tacait cul dividi i

eti i s mindits cun 90
batét i ros dai Ufs par»dls mindts cur '
Zrams di zucar, cu la mil e la vanilie fintremai

Montait a néf i blancs dal tf _cul zucar van?t.
Metét insiemi i doi composc) cence smontaju.

Distirait I'impast suntun sfuei di cjarte di for
Metét tal for a 220 grats par 6-7 mindts.

javai i i tecje.
Giavait subit la paste b|§cot de te
Slparnigait zucar su la so superficie € S

Cuant che la sbrume € sara cuasi rivade

mont. Parlare

Schiavi Fachin,
Futura edizioni,

r ducj i

“99 Peraulis.

al bol, distudait il fc e zontait la cjocolate
masanade. o
Messedait benon par disfa dal dutla
cjocolate. _ o
SJbatét cul shatidor eletric par 19—15 mindts.
Cuant che la paste biscot e sara disfredade
iavait la pelicule. ) .
%Juvierzét la paste cu }a dggnache montade,
ssant doi centimetris di OF. .
lléra1rodo|ait la paste cun delicatece e lassaitle
in frigorifar.
PAR DECORA: _
Disfait a bagnomarie la qogglate fondhent.eam
Tirait far la paste biscot € cirit, a plasé, di dai
laforme diungoc. o
Cul jutori di un pinel di cusine, sparn[g_alt
la cjocolate disfate su dute la §uperflcut_e (_je
paste biscot inrodolade, e fas:et cualchi ner o
igjilaitle  cuntun stechedincj par da la idee de scua

dal len. Imagjin gjavade dal sit

http://www.scrivolibero.it
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Fevela cul

col mondo.
Talking to
the world”,
di Silvana

realizat in
colaborazion
cun ARLeF

Doprant dome celest (C), zal (2), colér dirose (R) e vert (V),
piture dutis lis areis blancjis dal scheme.

Ma atenzion: no tu puedis mai dopra il stes colér in areis
confinantis!
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